


sides
mashed potatoes  - purée de pommes de terre - 15 

broccolini - mini brocolis - 13

butter lettuce - laitue - 14 

green beans - haricots verts - 15 

steamed rice - riz blanc - 13 

Prix nets en euros - service compris



to share
sides included

chateaubriand 600g - 190
sauces chimichurri italien et poivre

mains
pepper beef filet - 55

filet de boeuf, sauce au poivre

veal milanese, tagliolini pomodoro - 51
escalope de veau milanaise, tagliolini sauce tomate

cherry’s veal parm & butter lettuce - 55
escalope de veau milanaise, sauce tomate,

scamorza gratinée, salade laitue

blackened chicken - 34
suprême de volaille rôti et son jus de volaille

lemon veal scaloppine - 36
escalopes de veau au citron dans leur jus

grilled seabass - 41
filet de loup, sauce vierge

dover sole - 79
sole meunière, sauce au citron confit

roasted lobster tail &  ossetra casparian caviar sauce - 95
queue de homard rôti,

sauce caviar casparian osciètre

Prix nets en euros - service compris

Liste des allergènes sur demande
Prix nets en euros - service compris

antipasti
zucchini pesto salad - 27

courgettes, tomates séchées, pignons de pin, sauce pesto

cherry stracciatella - 24
stracciatella, tomates cerises, basilic

caesar salad - 28
salade romaine, sauce caesar, parmesan

ossetra casparian caviar beef tartare - 49
tartare de bœuf, toast et caviar casparian

osciètre

meatballs - 27
boulettes de viande à la sauce tomate

eggplant parmigiana - 26
aubergines, sauce tomate, mozzarella

vitello tonnato - 31
carpaccio de veau, sauce tonnato

kale salad  - 26
kale, parmesan, vinaigrette au miel

langoustines - 69
queues de langoustines juste saisies, sauce tomate séchée pimentée

  

prosciutto di parma - 18
sant’ilario 30 mois

mini mozzarella di bufala - 19
mini mozzarella di bufala, olives taggiasche

et tomates cerises

aperitivo



paste e risotto
sea bream puttanesca penne - 41
penne, sauce puttanesca et dorade

 ossetra casparian caviar & lemon riggies - 89
rigatoni à la crème citronnée

et caviar casparian osciètre

cherry’s spicy vodka - 39
sauce tomate épicée liée à la vodka

our limone spaghetti cacio & pepe - 42
spaghetti au poivre du costa rica, pecorino et citron

summer truffle & artichoke ravioli - 47
raviolis farcis à la truffe d’été, servis avec des artichauts

pesto trofie - 34
trofie au pesto et haricots verts

tagliatelle bolognese - 35
tagliatelles fraîches, sauce bolognaise

lemon & gambero risotto - 54
risotto au citron et gambero rosso

spicy lobster spaghetti - 61
spaghetti à la langouste,
bisque légèrement épicée

Origine des viandes : Prosciutto, veal milanese, veal parm : Italie - 
Beef tartare, Meatballs, Vitello, Châteaubriand, Beef filet, Chicken, lemon veal, tagliatelle bolognese : France 

Prix nets en euros - service compris

caviar casparian
golden imperial

50 gr - 160
125 gr - 370
250 gr - 700

beluga
50 gr - 950

125 gr - 1800
250 gr - 3500

crudi
our crudo trio - 46

trio de poissons crus finement tranchés : sériole, thon et saumon

red tuna carpaccio - 31
carpaccio de thon

yellowtail carpaccio - 32
carpaccio de sériole

red shrimp carpaccio & ossetra casparian caviar  - 79
carpaccio de gambero rosso,

quenelle de caviar casparian osciètre


